
 

 

 

 

  

SUPER BOCK 1927 - JAPANESE RICE LAGER 

 

Cerveja lager, da cor dos girassóis, luminosa como o Sol nascente. Espuma determinada, branca 

e pura como as cerejeiras em flor de Hokkaido. Voláteis serenos, com existência cítrica, a lychee 

e a maresia. Refrescante, o estágio pausado em cuba poliu delicadamente o amargo e afinou o 

seu sabor, equilibrando o doce do arroz e a acidez generosa. Gás determinado, mas com 

cerimónia. Reflexo final na boca com postura média e seca… algo misteriosa. 

 

Este produto cumpre com o regulamentado em Portugal e na União Europeia. 

 

Denominação de venda: 

Cerveja 

 

Características do Produto: 

- Álcool (% v/v): 5,1 

- Extrato Primitivo (% Plato): 12,0 

 

Ingredientes: 

Água, malte de cevada, cereais não maltados (arroz), lúpulo, flor de sal de Tavira e Kombu. 

  

Prazo de consumo preferencial: 

12 meses – Garrafa  

6 meses – Barril TP 

  

Cuidados a ter: 

Deve armazenar-se em posição vertical. Proteger da luz, calor, humidade e odores fortes. 

Recomenda-se que seja servida entre 3- 6 ºC. 

  

Capacidades: 

0,75 L – Garrafa 

0,33 L – Garrafa  

20 L – Barril TP 

 

 



 

 

 

 

  

Alergénios: 

Malte de cevada 

Contém naturalmente sulfitos 

 

O Super Bock Group recomenda: 

- Não utilizar as embalagens para colocar outro tipo de produto. 

- As embalagens devem ser abertas no momento do consumo pelo consumidor ou na sua 

presença. 

- As embalagens de tara perdida depois de utilizadas devem ser colocadas no ecoponto. 

- Beba com Responsabilidade.  
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